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Silvester Menii

Vorspeisen

Antipasti: gegrilltes und mariniertes Gemiise
Roastbeef vom Weiderind | zartrosa gebacken
Gefliigelvariation: Hihnchen/ Pute
Caprese: Tomate und Mozzarella mit frischem Basilikum
Fingerfood: Schwein/Gefliigel/Fisch/vegetarisch/vegan
Zu allem passende Dips | Toppings

Brotkorb

Ofenfrische Backgeniisse L
Butter | Krduterbutter | Frischkdsedip | K'Eisecrel’

Salate

Reichhaltige Auswahl an frischen Rohkost- und Feinkostsalateh
Dressings | Toppings

Hauptgerichte

Rumpsteaks vom Black Agnus Roastbeaf
Scotch Filet vom schottischen Entrecote

Medaillons vom Schweinefilet unter einer Krduterkruste
Schmorzwiebeln | Prinzessbohnengemiise | Sauce Béarnaise
Kartoffelgratin | Kroketten »

Gebratene und marinierte Garnelen
gegrillte Hihnchenbrust mit Tomate und Mozzarella iiberbacken
pikante Arabiatasauce | herzhaft wiirzige Rahmsauce

Fischplatte
mariniertes Hokifilet und Saibling
auf asiatischer Gemiisepfanne | Butterreis

Desserts

Tiramisu | Erdbeertiramisu | Himbeertraum
Pana cotta Malibu | Dubai Style | Mousse au Chocolat
Cappuccino | verschiedene Kuchen | gebackene Teilchen
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